
Kerst-en Eindejaarsmenu 2024– 2025 

 

Beste klanten,  

Het eindejaar is in zicht. Wij staan klaar om jullie culinair te verwennen tijdens 

deze feestelijke periode. Ook dit jaar worden er weer heerlijke gerechten op 

tafel getoverd!  

Wij wensen jullie alvast fijne feestdagen en een 

prettig nieuwjaar!!! 

 
HOE BESTELLEN?  

 

Om jullie zo goed mogelijk te bedienen, vragen wij u om bestellingen tijdig door 

te geven:  

 

~ Bestellingen Kerstmis: VÒÒR 21 DECEMBER  

~ Bestellingen Oud- en Nieuwjaar: VÒÒR 28 DECEMBER  

 

Afhalingen:  

 

DI     24/12: 15.00 – 17.00 uur  

WOE 25/12: 10.00 – 13.00 uur  

DI     31/12:  15.00 – 17.00 uur  

WOE 01/01:  10.00 – 13.00 uur  

 

BESTELLEN KAN ENKEL VIA MAIL. U KRIJGT VAN ONS  

STEEDS EEN BEVESTIGING! 

 
infofood@tamarillo.be 

 

 tomatillo1985@gmail.com 

 
www.tamarillo.be 

 
0497 60 48 74 /  0496 05 35 74 

 
 

 

 

mailto:infofood@tamarillo.be
http://www.tamarillo.be/


Bestel onze klassiekers voor een gezellige avond of voor de 

feestdagen!!! 

 

Fondue vanaf 2 pers € 18 pp  
Rundsblokjes - varkensblokjes - kalkoenfilet - Spekvogeltje - kaasballetjes - Kippenballetjes 
groenteballetjes - Tamarillo burgers  

 

Gourmet vanaf 2 pers € 19 pp  
Steak - varkenshaasje - kipfilet - cordon bleu - mini chipolata - Tamarillo burgers - boomstammekes - 
spek pepermedaillon - Lamskotelet  

 
 

Groentenbuffet Gourmet / Fondue vanaf 2 pers € 9 pp  
Sla – worteltjes – pastasla – snijboontjes – komkommer  – tomaatjes – Broccoli/Bloemkool – Aardappelsla 
spitskool. 

 

Teppanyaki vanaf 2 pers € 29 pp 
Kruidensteak - kipsaté - lamskroon - kalkoenlapje - Tamarillo burger - brochetje - spiesje varkenshaas -
scampibrochetje - visbrochetje  

 

Bakgroenten Teppanyaki vanaf 2 pers € 13 pp 
gekruide krielpatatjes - witloof - courgetten - paprika - champignonschijfjes - preireepjes - sojascheuten 
wortelen - Kersttomaten 

 



Teppanyaki Tamarillo vanaf 2 personen (€ 35 pp) 
 
Deze schotel bevat speciale soorten vlees en vis:  
 
Bavette, Onglet, Iberico, Maiskip, Eendfilet, Hertenkalfsfilet, Scampi’s, Coquilles, Burgers (runds spek, chili, 
kipburger) met hamburgerbroodjes 
 
Dit wordt gepresenteerd op een unieke manier. 
Elk stuk vlees of vis krijgt een nummer toegekend. 
Op bijhorende kaartjes kan je hiervan de uitleg vinden hoe je alles het beste bakt, kruid, ook informatie over 
de afkomst wordt hierop beschreven.  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Voor deze gerechten hebben wij ook bijpassende wijnen geselecteerd. Deze kan u meteen mee bestellen 
indien gewenst. En uiteraard kan onze huiscava ook niet ontbreken, perfect als aperitief of om het nieuwe 
jaar in te knallen !!! 
 
Witte wijn ~ Vega Vella: €12,90 per fles 
Rode wijn ~ Privat Spier: €24,60 per fles / I Muri Negroamora: €8,60 per fles 
Cava ~ Pere Ventura: €11,90 per fles 
Champagne ~ Veuve Dausy "Carte Noire" Brut: €31,30 per fles 
 
 

Feestbuffetten (350 gram per persoon)  
 

Visbuffet € 30/pp            Vleesbuffet 28€/pp 
   

Gestoomde zalm     Kalkoenrollade     
Gerookte zalm     Kippendrumsticks  
Gerookte forel     Rosbief 
Gerookte makreel     Hespenrolletjes 
Tongrolletje      Kiprollade 
Scampi’s,      Hoeve-ei  
Pandalus      Gemarineerde Spareribs 
Langoustines     Varkensgebraad 
Tomaat-crêvette 
Ei gevuld met tonijn 

 
 

   Al onze buffetten zijn voorzien van 
   groenten, fruit, aardappelsalade,  
   pastasalade en sausjes 
 
 
 
 
 



 

 
 

Voorgerechten 
Gevulde portobello’s  € 5,00 

Duo garnaal en/of kaaskroket  € 7,00 

Garnaalcocktail  € 9,00 

Vitello tonato rolletjes  € 9,00 

Soepen 1 Liter 
Boschampignonsoep  € 6,00 

Tomatenroomsoep met balletjes  € 5,00                         

Pompoensoep  € 6,00 

Pastinaaksoep met zoete aardappel  € 5,00 

Kippensoep  € 6,00 

Hoofdgerechten 
Hertenragout  € 17,00 

Videe  € 11,90 

Gevulde kippenrol  € 10,90 

Varkenshaasje met champignonsaus en groenten  € 15,90  

Butternut met kip of vegetarisch  € 10,90 

Penne met kip en curry kokosroomsaus  €  8,50 

Vispannetje met gratin  € 18,80 

Tagliatelle met tongrolletjes  € 16,90 

Zalm met vissaus  € 18,90 

Vislasagna    € 18,20 

De gerechten kunnen met gratin, puree, kroketten of rijst 

Desserts 
Chocomousse    € 5,00  

Tiramisu  € 5,50 

Rijstpap  € 4,90 

  

 
 

Wij wensen iedereen een fijne kerst & een gelukkig 2025 !!! 
 

             Team Tamarillo 


